
fiano di avellino

denominazione di origine 

controllata e garantita

v.q.p.r.d.

Vitigni: 

Fiano 100% 

Area di Produzione: 

Comuni indicati dal disciplinare  

D.O.C.G.

Vendemmia: 

Metà di Ottobre

6LVWHPD�GL�YLQLˋFD]LRQH��
Fermentazione a temperatura 

controllata a freddo

Maturazione: 

Contenitori di acciaio

$IˋQDPHQWR��
In bottiglia

*UDGD]LRQH�DOFROLFD��
12° - 13° C

Colore: 

Giallo paglierino chiaro

Profumo:  

Florali di ginestra, frutta secca tostata

Abbinamento:  

Tutta la cucina a base di pesce: crostacei, 

molluschi oltre a formaggi freschi

Temperatura di servizio:  

10/12° gradi

fiano di avellino

denomination of controlled  

and guaranteed origin

v.q.p.r.d.

Vines: 

Fiano 100% 

3URGXFWLRQ�$UHD��
0XQLFLSDOLWLHV�OLVWHG�LQ�WKH�VSHFLˋFDWLRQ�
D.O.C.G.

Harvest: 

Mid October

Wine making system: 

Temperature controlled fermentation cold

Aged: 

In steel container

5HˋQLQJ��
Bottled

$OFRKRO�FRQWHQW��
12° - 13° C

Colour: 

Yellow light straw

Bouquet:  

7KH�ˌRUDO�EURRP��WRDVWHG�QXWV

)RRG�FKRLFHV�� 
$OO�ˋVK�GLVKHV�DQG�VHDIRRG���VKHOOˋVK��
mollusks plus cheeses

Serving temperature:  

10/12° degrees

le Cave


